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    DICAS DE RESTAURANTES EM PARIS   
LA TOUR DÁRGENT – 15 Quai de La Tournelle Tel: 0143542331

O lendário restaurante de Claude Terrail, onde se saboreia a mais bela vista de Paris (o Sena e o Notre Dame vistas de trás e do alto) não sai de moda. Czinha tradicional francesa, com destaque para o Caneton Tour D´Argent, o pato que vem com certificado (numerado) de autenticidade.

SENDERENS – 9, Place de la Madeleine Tel: 0142652290

Alguns o identificam ainda como o Lucas Cartón, mas o nome atual é derivado do chef Alain Sanderens, triestrelado no famoso Guia Michelin.  Prato indicado: Canard Apicius, um pato com pinceladas de mel e especiarias.

ASTRANCE – 4, rue de Beethoven Tel: 0140508440

Cozinha inventiva do chef Pascal Barbot, craque da nova geração. Sugestão: vitelo grelhado servido com feijão cozido ao gengibre.

L´ARPEGE -  84, rue de Varrene  Tel: 0145514733

Chamado á moda francesa de “o poeta da horta”, o chef Alain Passard causou furor ao lançar um cardápio completamente vegetariano e ganhar três estrelas no Michelin. Hoje, ele já adota as carnes, aves e peixes.. Mas ainda assim mantém as estrelas!!

APICIUS -  20, rue d´Artois Tel: 01 43801966

Um lugar bonito, chique e dirigido pelo badalado chef Jean-Pierre Vigato. Sugestão: pied de cochon com trufas

L´ATELIER DE JOEL ROBUCHON   - 5, rue de Montalembert Tel: 01 42225656

Em um balcão de bar para poucos clientes, degusta-se a cozinha controvertida desse conhecido chef, que tem outras casas. Muito na moda, é preciso reservar com muita antecedência.

LA GRANDE CASCADE -  Allée de Lonchamps  Tel: 0147273351

Ocupa um amplo pavilhão de caça no Bois de Boulogne, com espaço ao ar livre para românticas refeições no verão. Cozinha francesa refinada e cara.

LÊ LOUCHBEM -  31. rue Berger Tel: 01 42331299

A decoração imita um açougue, os garcons vestem-se a caráter e comem-se excelentes carnes a bons preços. 
